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Classificazione:

Vermentino di Gallura D.O.C.G

Descrizione:

Vermentino di Gallura DOCG con grandi ambizioni e
la volonta di portare in tavola la tipicita del vitigno in
purezza, i sentori della terra, la luce, le mille difficolta
N della gallura che consentono alla vigna di esprimer-
si al meglio creando un'uva unica ed irripetibile che
si trasforma in vino intenso fortemente strutturato,
dai profumi ricchi e generosi ove in Gallura unica tra
le Doc Vermentino assume la denominazione DOCG,
raccolto a maturazione completa, affinato con un
lento Batonage per trarne le migliori caratteristiche
a questa prestigiosa DOCG
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Di colore giallo paglierino intenso con note di euca-
lipto ed aromatiche e sentori di mare , essenze che
abbracciano la vigna e la costante presenza dei pro-
fumi marini.

Vigneti di provenienza:

"AGRICOLA : sempre dalle aree poste a sud est in Gallura, ove il vi-
Moniespdda \"{ tigno trova maggiore equilibrio e preserva le espres-
- = sioni varietali delle uve.
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Tradizionale, manuale in cassetta.
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Terr‘eno
ALCOOL 13,0% vol. CONTENUTO NETTO 750 ml
ACIDITa' 6,1 g/l VENDEMMIA MANUALE
ZUCCHERO 3.2g/l RESA 100 g.liHa
TEMP. Servizio| 7/9C.° ALTITUDINE 50 mt. slm
UVE 100% Vermentino of Gallura - DOCG

*Le caratteristiche tecniche possono cambiare senza preawiso e sono puramente indicative



